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Ella Bengtsson hanger "fleckesill" pé-l ina fran pérontradet. Foto Johnny Bengtsson.




ROster ur gastboken

"Lyckatill i framtiden med dettafina 1
museum"” -

" Superfint och smakfullt"

"Imponerande - vi ber att faaterkomma'

"Ett utomordentligt valordnat och
trevligt museum"
"Mycket trevligt — jéttefin upprustning"”

"Kul & spannande”
"Vikommerigen!"
"Ett underbart litet museum —en fréjd
for ogat"
"Vilket lyft efter ombyggnaden”
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—.... Den1maj hdlsadesalla
medlemmar och bestkare
valkomna till vart ater-
Oppnade museum.




"Trevlig pratstund med Kurt Bjoérklund"
4l "Niceto visit the Museum and especially
Golden Lady. Thank you!"

Fran Museets dag.
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"Great display and wonderful people" '
"Fantastic exhibition" h l s
L g
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"Flot museum, meget velholdt"

Tv fran Hamndagen.
Nedan filmvisning.

"Interessant og overraskende stor
samling”

"Ein sehr schénes Museum, wir
sind begeistert"

"Per un amante del mare un museo
veramentemolto bello”

FotoSven Wittgren.
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Hyttefat med &l i hamnen.Foto ur museets arkiv.

Ordforande har ordet

Kéramedlemmar!

For 70 & sedan togs beslut att bilda Raa
museiforening. Dahade enskildapersoner
hallit pAunder ett par ar att samlaforema
medanknytningtill fiskeochs6fart paRaa.
Vi & mycket tacksammamot dessafram-
syntaméan och derasinitiativ och anstrang-
er oss att foratraditionen vidare.

Nérvi i borjanav oktober forradret stangde
museet och tomde " |aget” paallaforema
och véggar, var det svart att forestdllasig
vilket fantasti skt fint museumvi skullekun-
navisandr det ndrmade sig forstamaj och
invigning. Vi har fatt ett ljust och Gppet
museummedhérligrymd. Vartfinaskepps-
golv lagrundentill Ijuset och deborttagna
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mellanvaggarnagav rymden.

Vi forsoker att pa ett pedagogiskt sitt visa
defdremal som hor ihop. Fiskeutstal Ining-
en &r uppbyggd med olika fangstsatt val
beskrivnamed olikaredskap. Krokafiske,
somstartar med engubbesom stampar orm
att agnakrokarnamed. Garnfiskemedinfor-
mation om hur man man gor olika stora
maskor till olikasortersfiske och om red-
skap att boda (laga) garnen med. Alafiske
med bottengarn, enstor ochviktiginkomst-
kalapaRaaunder 1930-,40- 050-tdlen. Fina
fotonvisar hur man lagrade storamangder
a i hyttefat i hamnen.

Vi har fatt varanavigationsinstrument sam-
ladei var blamonter. Eftersommellanvag-




garna &r borta, behévde vi ett nytt sét att
visavéraforemal. PaforslagfrénBlekinge
museum skaffade vi montrar som stod fri-
stdende i museet. | dessa kunde vi sen
exponeradeforema somintehordetill fiske
eller navigation. | modellrummet har job-
barganget byggt nyafinamontrar, dér véra
finafartygsmodeller kommer val till sinrét.
Traditionsenligt dppnade museet 1 maj.
Efter att jag fatt mojlighet att framfora ett
varmttacktill allajobbaresomoffrat manga
arbetstimmar padombyggnadenochtill alla
somgjort det ekonomiskt majligt for ossatt
bjudavakommentill ett férandrat museum
var det dags for invigningen. Patrik Win-
gvist holl invigningstalet pa bryggan och
beréttade om varfor hans pappaAke ville
ge en s&fin gavatill vart museum. Pappa
Ake hade och har ett genuint intresse for
g 6fart och speciellt segling. Patrik mindes
mangaav sin barndomssomrar ombord pa
familjens segelskuta. Sen var det dags att
Oppna museet for sasongen. Manga posi-
tiva omddmen stérkte ossi dvertygelsen
om att vi gjort en riktig satsning.

Nar manlaseri var gastbok blirmanvarmom
hjartat. " Om det inte bérjat regna hade vi
missat en fantastisk upplevelse.” En liten
tjg tyckte att det blev for trist att vantapa
sinaforéldrar och skrev:” Jagkommer ald-
rigtillbaka.” Jag hoppasatt honangrar sig.
Vi kommer allaatt minnassommaren 2006.
Varmt och gott i sdval luft som vatten.
Ménga harliga bad bjod Oresund. Tyvéarr
slutade sésongen med dyster verklighet.
Deblégronaalgernaforstordeidyllen och
pamindeossom att vi mastevararaddaom
var natur. En sd hérlig sommar medfcr ty-
varr att detintes dsbesoksrekord pAmuse-
erna. Enregnigsommar ger fler bestkande.
Menvi hoppasatt mangakommer nui host
i stallet.

Mangagrupper vill kommaochbestkaoss.
Né&gra grupper har anknytning till havet:

skutskeppare, seglargang, flottansmanm.fl.
Andra har andra gemensamma intressen;
bilklubbar, pensionérsorganisationer m.fl.
Vissa grupper vill gérna ha en specialde-
monstration av varatandkulemotorer. Det-
taforsoker vi naturligtvistillmétesgé och
darfor har motorernadunkat mangaganger
dennasommar. Vi har ettavtal medHelsing-
borgs kommun att kostnadsfritt ta emot
kommunens skolklasser och férsoka an-
passa besoket efter klassens och lararens
onskemdl. | forraveckanfick enklassmota
vaér vérldsomseglareK urt Bjorklund. Myc-
ket popul art!
Aretsstorabegivenhet var naturligtvisdet
nyalaget, menvart finautstal Iningsutrym-
me paloftet skulle ocksa utnyttjas. Vi har
haft enflygfotoutstallning medtiteln Ore-
sund sett frén himlen. R&8pégen Nils-Ake
Siversson har tagit fantastiskt finabilder pa
saval bebyggel se som natur pa bédasidor
sundet. Eftersom sommarvarmenhojdein-
omhustemperaturenrejalt, speciellt palof -
tet, sandesmangatacksammatankar till var
[uftkonditi oneringsanl &ggning.
Trotsatt vi har ett safint museumtar vi nya
tagmednyaprojekti hést. | gvanfranAke
Winqvist ingick forutom golvet ett antal
block ochjungfrur. Vi kommer att géraen
riggningi béthallenframfor namnbradorna.
Ragnar Thornberg tar projektjobbet dveni
vinter. For att kunnaképain material och
vissaarbetentill dennariggning har vi fatt
ett nytt bidrag frén vér generése Ake W
med anor frén segel makeri i Helsingborg
Kombinationen av ideel It arbetande med-
lemmar med stort kunnande och engage-
mang och generésasponsorer & oslagbar.
Tack vare dessa har vi fétt ett forandrat
museumdér allakankéannaigensig. For att
formavar gemensammaframtidbehover vi
sebakat och laraav historien. Dettaadr var
utmaning. L t osshjélpasét att forakultur-
arvet vidare.

MarianneWittgren
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Kap Horn-seglaren Harald Bruce
En av segelsjofartens allra framsta

Harald Bruce ombord pa "Beatrice". Privat foto fran ca 1928.
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Enrgal skeppar eoch styv§ 6man. Enav dekanske bastaskeppar esom éver huvudtaget
fannsunder segdlfartygenssistadecennier. Entalfor humoristisk manoch engodhjartad
manniska. Enfaor digkanskesutenkarl.K apten har somlar ar eett anglalikt t&lamod.
Under véralangaoch mangapr omenader pahalvdack i godvader och passader undervisade
han alltid och gav godar&d som seder merablev till stort vardeden dagjagsjalv blev

befédlhavare.

Ovanstédende meningar & plockade fran
artiklar dar kapten Harald Bruce och de
berémdafyrmastadebarkskeppen Beatrice
ochC. B. Pedersenvariti fokusfor skriben-
terna. Arne Nordenberg seglade med ho-
nompaC. B. Pedersensom2:estyrman 1935
till 1937. Jan Davidsson har samlat kunskap
franflerakallor och skriver om Raasonens
bédei sinbok ombarkskeppet Beatriceoch
i tidningsartiklar. VVeraFriedner, journalist
ochlérare, skrev 1928i Veckojournalenom
enresamed Beatricesom ship”snursefran
Melbournetill Mauritius.

Det skabdgjasi tid...

Inte blev han krokig trots tidig " béjning”
mot sjémansyrket! Ngj en rakryggad och
stilig §6man och kapten syns pa de foton
som visar Harald Bruce under hans sj 6ak-
tivaliv. Hanblev enav deriktigt storainom
segelsjofarten. Méanga, bade beséttnings-
méan och andra som kom i kontakt med
honom under hanslangseglingar, har talat
om honom som en av de bésta skeppare
man seglat med och lart kdnna. Han var en
skicklig seglare, han kunde som fa snabbt
avgora den segelsdttning som stunden
krévde. Arne Nordenberg skriver beund-
randeminnesord omsin befdhavarepa C.
B. Pedersen.

" | hart vader var hanriktigti sitt esse, da
Okade hans entusiasm for en god segling
ochhanvisadesinskickligheti segelféring
samt framhdll det viktigai att under 6kande
stormtasegel i rétt tid varigenomfartygets
framfart okades.”

Hanlardeossocksaatt: "manskalérasig
seglamed néstan torradéck. Att gravaned
ettfartygi grov§6medfor hard ocholamp-

ligsegel presskanledavidléanstill ‘pooping'
och svéra haverier. Att vara duktig och
seglaseglenurliken&r of érstand och Gver-
drift”.

Pojkenfran Fiskar egatan

Harald Brucefoddes paRa31888. Forald-
rarnaCeciliaoch JanneBrucehadegiftsig
1881 och flyttat in pa "nedre laget” pa
Fiskaregatan.

JanneBrucehadesom mangaRaapojkar
under forrforra seklet borjat sitt arbetsliv
tidigt sommedhjal pare pafiskebétar. 1873,
arton & gammal, monstrade han pa som
jungman pa en norsk brigg. Under fem
héandelserika & upplevde han flera lang-
seglingar med olikafartyg. Han segladepa
New York, Java, Indien, Véstindien och
givetvis pAmanganordiskahamnar. 1878
gick han iland med en sparad slant. Nu
skulledet bli &tenskap med Cecilia, barn-
domsvéannen, som bidrog med god hemgift
och den d& 26 arige Janne Bruceblev del-
agarei en kvass och borjade fiska. Senare
satsade han dter pa §6livet och kopte all-
delesi borjan av 1900-tal et forst skonaren
Annettefdljd av Jakob och sedan Frej. Det
sistaoch storsta fartyget under hans befél
var barken Ingeborg. 1910 &tergick hantill
fisket.

Harald Bruce var ett av sex syskon. Tre
pojkar ochlikamangaflickor foddesi famil-
jen Bruce. Stnerna Leonard, Harald och
Henning skulle ala folja i faderns " 56-
spar”. Storafartyg och storavatten skulle
lockademallatre.

Harald borjade, precis som fadern hade
gjort, att arbeta med fiske redan under sin
skoltid. Efter konfirmationen seglade han
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med Raaskutor och blev konstapel pa ett
barkskepp under faderns befdl.

Haraldvilleut pAdestorahaven. Ungefar
samtidigt somfadern|émnadebarken Ing-
eborgblev Harald styrman ochtvaar sena-
re jokapten. De forsta krigséren var han
styrman i en &ngbét - mot sin vilja - som
transporterade krigsférnddenheter mellan
England och kontinenten. 1917 blev han
erbjuden att monstra som forste styrmani
fullriggarenVingasomingicki Transatlan-
tics segelflottaoch med Vinga gjorde han
sin forsta vérldsomsegling. Efter Vinga
monstrade han Transatlantics barkskepp
Bohus.

Det praktfulla fyrmastade barkskeppet
Svithiod hade kdpts av Transatlantickon-
cernen i Goteborg 1920. Rederiet drev en
mycket uppskattad skol skeppsrorel se och
Svithiod kom i goda hander, hon hade
seglat som skolfartyg under svensk flagg
sedan 1905 for Rederi AB Navigator. Men
det tidiga20-talet var kristid for gjofarten,
Transatlantic sdlde sin segelflotta; G. D.

Kennedy sil destill svenskaflottan ochfick
det valkanda namnet af Chapman, Svithi-
od sdldes till det nystartade Rederi AB
Pollux senhdsten 1922. §jdkapten Alexan-
der Pedersen- Sveriges siste storsegelre-
dare- var angel &gen om att segel fartygsut-
bildningen skullesékrasochrederiet kbpte
den vackrabarken for 40 500 kronor. Hon
doptesomtill Beatriceefter kapten Peders-
ens hustru.

K aptenpaBeatrice

Harald Brucefoljdesdatt sigamedi kopet
da Alexander Pedersen Gvertog Beatrice
frén Transatlantic. Den 29 januari 1923
monstrade han pasom forste styrman med
en manadshyra pa 275 kronor i manaden.
K aptenp&Beatricevar skickligestorsegla-
ren Algot Thorson. Beséttningen inklusi-
ve kapten bestod av tolv man och dessut-
om monstrade man pa sexton elever. Fran
1924fick rederiet bidrag pa500kronor fran
Handels- och Sj6fartsfondenfor varjeelev
som tjanstgjordei minst tolv manader.

Barken "Beatrice". Oljemalning av A V Gregory.
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R&4 var inte langre hemort foér Harald
Bruce, han hade nu egen familj, hustrun
Astrid och dottern Annceli. Astrid hade
sinfamilji Malméochmedenstorseglande
man som var bortapamer an halvérdanga
resor var nérhetentill egnafamiljenforstas
en trygghet.

| september 1926 blev Harald Bruce be-
falhavarepaBeatrice. K apten Thorson hade
tvingatsi land pagrund av sjukdom och nu
blev fyrmastaren, den stora beséttningen
p& 16 man och de tolv eleverna Harald
Brucesansvar. Hanlamnadeanengéngsin
familj for méngaménadersresa. Nyfodde
sonen Karl-Erik var bara ndgra manader
gammal.

Beatricesegladeframst medveteochuull
frén Australien och med trél ast fran Euro-
pa. Med henneskulleHarald Bruce upple-
vamangaav sinamest dramatiskasjomin-
nen. Frén de &ren finns mangavittnesbérd
bédefran besattningsmedlemmar och frén
elever. Derasminneshilder av denskicklige
seglarkapten och sympatiskel&roméstaren
ar nastan dvervéldigande.

Blandelevernaunder Harald Brucesfor-
staresasom befél havarefanns Johan Gort-
hon och Anders Thore som var en flitig
daghoksskrivare. Hans noteringar har Jan
Davidsson tagit del av och i boken om
Beatrice kan man |édsa om Anders Thores
erfarenheter ombord péa det vackra skep-
pet. Den forsta resan med Harald Bruce
som kapten gick - forstas, vagar man siga
-till Australien.

Med i beséttningen fanns bland andra
andre styrman Sam Svensson och tredje
styrman Harald Hult, dessa bada kom att
foljaHara d Bruceunder detvaar hanforde
befalet Gver Beatrice. Bada ar fyllda av
entusiasm och beundran for sinbefé hava-
re och har genom anteckningar och munt-
ligaberattel ser férgstarkt beskrivit honom.
Badahar varit nogamed att framhalahans
skicklighet somlaroméstarefdr deblivande

sj6befél han hade under sitt befél. Svens-
son och Hult var b&da med under den
dramatiska segelkappldpningen mellan
Beatrice, Alexander Pedersensbark C. B.
Peder senochfinskafyrmastbarkenHer zo-
gin Cecilie.

Skoérdarnahadedagit fel i delar av Aus-
tralienochmankundeintelastafullti Mel-
bourne. Tidigt i december 1927 lastade
Beatricei Port Lincoln. Den19januari 1928
|amnade bade Beatrice och den finska bd
ten sin australiensiska hamn De bé&da 56~
kaptenerna kande varandra, batarna till-
hordebadadens. k.” grainfleet” ochdet var
val ganska givet att besdttningarna garna
villetavlamot varandra. Det var forstésinte
en officiell tavlan men alavillevisavem
som var bist. An mer spannande blev det
nér manfick vetaatt C. B. Pedersenlé&mnat
Sidney den 18:de och gérna ville ta upp
kampen med de andratva.

| svenskatidningar kunde man ldsaom
kappseglingen.” Sverigesbadastorrera-
seglare ha startat kappsegling pa 15 000
somil” 16d en rubrik. Vadslagning égde
rummellanmangag émanochandraintres-
serade. Till stor besvikelsefor besttning-
enpaBeatricefick desesigslagna. Dehade
rakat ini stormar somdeandra hadekunnat
undvika genom att véljaandra 5j6vagar.

Kappseglingen beskrivs med stor dra-
matik i Jan Davidssonsbok om Begtrice, en
roliglésningfor varjekunnigseglarentusi-
ast. Las och njut.

Den10juni 1928 monstradeHarald Bruce
av Beatrice, kapten Thorson hadetil I frisk-
nat och dvertog befédet. Men den skona
fyrmastaren skulle gora sin sista resatill
Australien 1930. 1932 bogserades hon till
skrothandlarei Stavanger.

K apten paC. B Peder sen

1935tog Harald Bruce 6ver befélet paden
tidigare omtalade C. B. Pedersen, kopt till
Sverige1922, byggd 1891 Italien. Hanfick
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nu en bét som var hért seglad under flera
resor pa Australientraden. Under tiden i
svensk 8go passerade hon Kap Horn tolv
ganger och Goda Hopp elva ganger.

Arne Nordenberg monstrade pa C. B.
Pedersen 1935 somandrestyrmanochhans
forsta resa med den fyrmastade barken
beskriver han i ett minnesbrev riktat till
"Forna skeppskamrater i Sveriges sista
seglande handelsfartyg C. B. Pedersen".
Aret & 1987 och Nordenberg som var bo-
satti Brasilienvar 77 & gammal.

-"Vér forstaresatill Australien blev en
rekordresap&72 dygnfrénVingatill Spen-
cergulfen, migveterligt den snabbasteresa
som gjorts av ett segelfartyg frén Gote-
borg”.

Harald Bruce tog 6ver ett skepp med
misskott rigg och segel, men i sin forste
styrman Harald Hult hade han en skicklig
ocharbetsammedhjalparesomenligt Nor-
denberg bodde i riggen under forsta utre-
san och béde rigg och segel forbéttrades.
Kaptenvar duktigmedsitt manfolk, hanvar
lugn och trygg och man hade respekt for
hanssegel skicklighet. Langresor var alltid
enprovning, vid fordréjningar kunde mat-
forraden sina och bade skeppsgrisen och
honsen vara uppétna. D& var det extra
viktigt att hdlla sin beséttning pa humdr,
vilketintealltidvar mgjligt. C. B. Pedersens
beséttning hann med négra givande och
snabbal &ngresor innansitt dramatiskas ut.

Den 21 januari 1937 hade skutan lastat
35493 vetesickar i Port Germeinochldmna-
de for Europa. Resan blev stormig och
slitsam for besattningen men baten gjorde
en béttre resatill Hornet an forra gangen,
ochsavar det fritt framfor Atlanten. Den2
april hadetel egrafisten kontakt med Abra-
ham Rydberg och négradagar senare med
Padua. Den 26 april, 96 dygn fran Port
Germein var man i nérheten av Azorerna.
HaraldHult hadevaktenmellan20-24.Han
rapporterar i sin dagbok att han siktade
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topplanternernapéen dngarevid halv nio-
tiden. Beséttningen kom ut for att se den
passera, berédttar han. Den styrde farlig
kursrakt mot C. B. Pedersen. Manmorsera-
de till baten, som forst inte tycktes upp-
marksammaden svenskabaten, meni sista
minuten verkade morseringen ge resultat.
C. B: Pedersen forsokte falla undan men
forgaves. SIS Chagres av Glasgow gjorde
enmarkligoch oskickligmanéver ochran-
de in pa styrbords l&ring strax akter om
livbdtarna. Det blev att stort hal i sidan pa
C. B. Pedersen och hon tog i rejélt med
vatten.

Davattnet borjade skval pain padacket
var livbatarnai §jonochallemankommed.
Som siste man |dmnade Harald Bruce sin
sjunkande skuta och hela besttningen pa
31 mantogsupp paS/SChagresochfordes
i land pAAzorerna.

Vid goforklaringen i London fick S/S
Chagrestahelaskuldenfor C. B. Pedersens

Plaketten som utdelades postumt. AICH
stér for " Amicalel nter national edes Capi-
taines au long cours Cap-Horniers'.



forlisning. En ung styrman utan tillracklig
rutin hade stétt till rors, kaptenen hade
forlustat sig med &ngarenspassagerareoch
komupp alldelesfor sent till bryggan. Nar
kaptenensag C. B. Pedersensjunkafick han
en hjértattack och dog dagen efter. Han
hade uppfattat att skutan 5j6nk med besétt-
ningen ombord.

Enbefélhavar eatt minnas

Harald Brucedogden23maj 1943. Hansson
Karl—Erik var tonaring, knappt sjutton ar,
men minnsforstasval nar fadern transpor-
teradeshemtill Malmod déar handog. Harald
Bruce seglade under kriget pa Ostersjon
ochi Rostok rékade han ut for den olycks-
handel se som leddetill hansfér tidigadod.
Vid landgéng foll han sdillaatt han komi
vattnet, vilket var férorenat med spillolja

ochandrautsl 8pp. Nar manfatt upp honom
pa ka hade han det férorenade vattnet i
lungorna. Han kom hem till familjen men
hansliv gick inte att rédda.

1987 nér defornaskeppskamraternasam-
lades uppmanadesdeav ArneNordenberg
att gemensamt vadjatill Distriktspresiden-
tenfér AICH i Mamé att undersbkaméijlig-
heten av en postum hyllning av " sekletsi
sérklass storste segelfartygshefd havare”.
Hanborvaravarden AlCH-medalj, skriver
Nordenberg.

Hans vadjan klingade inte ohord. Aret
efter dverlamnadestill Karl-Erik Bruceoch
hansfamilj plaketten medKapHorninskrift
som idag finns pd R&& Museum.

StinaNorling

Karl-Erik och Elsie Bruce under portrattet av Harald. Foto Sven Wittgren.
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Sa kunde det lata!

Nisses oumbarliga lexikon, del 2

Nils Palsson ar en mangkunnig man som har god koll pa hur det kundel&ta bland
fiskar befolkningen pAR&anér forraseklet annuintedr abbatsav radio- och tv-sprak.

| varensmussitidninggav han ossett lexikon for or den somvar vanligabland hamnfolk
ochfiskare, nugar hanuppibynochlyssnar pARaabor na. M angaord r allmanskanska
och dar har han hamtat kunskap ur Bertil Nilssonsbok " Skanskaord”.

Snes
20 stycken. Forr végdes inte fisken utan

den réknades. Snes &r ett danskt uttryck.

Hur mycket & halv femtasnes? Svar: 90
stycken.

ol
80 stycken.

Kast
4 stycken.

Winduet
Minfarmor saalltid winduet i stallet for
fonster.

Tafs
| bendmningen krogatafs, det vill sdga

dér kroken fasts.

Agebrada
Den brada som var sits p& en hastdragen
vagn.

Agedyna
Akdyna som placerades pé agebradan.

Allo
Ett farligt vasen.

Bagvéand
Fumlig.

Ballna
Svéla.

Villa S]ogaker for Iange an med sma sneda wmduer Foto ur museets arklv
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Bosshage
Bétshake.

Bafta
Flésa.

Béalvantar
Stickadeyllevantar, somfiskarna
anvande vintertid.

Bojsa
Byxa

Dickadejer (betoning for férsta e-et)
Pahitt. T.ex.: ingadickadejer nugléttar!

Fillefem, Fillesex
Fyra, fem stycken, resp fyratill sex
stycken.

Fjabbe
Valhant person.

Fla pa
Liggai som en dare, varaen flabuse.

Fnatta pa
Det géller att skyndasig.

Glott, Glotti
Litet barn resp barngdlig.

30-tals gl6tt med sin far.
Britta och Bertil Norling 1936.

Glottapanna
L6jligperson.

Gogavar
V ader for en kaffegok.

Glana, glo
Tittaextranoga, resp titta.

Gryssmed
Mjolig, t ex om potatis.

Hamsa
Stdlatill oreda

Hannalag
Varahandig. Han har gott hannalag.

Hial6s
Otdlig.

Hiva
Kastadller slanga.

Hodda
Kul.

Horring
Orfil.

Hydda sig
Gorasigi ordning.

Viutokar garnavartlexikon!

Kan du fleraRé&-typiskaord eller har du
hort ord héar som du inte forstér eller
minns du ord fran forr som du inte vet
betydel sen av? Vet ndgontill exempel
vad ordet "dongerier” betyder? Hér av
digtill oss. Skickatill redaktionen, eller
lagg i Museetsbrevlidda. Vi vill garna
utékavart lexikon och kanske kan vi
hjalpadig att hitta” versattning " pa
Ra&-dia ekten.
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Raa Museiférening 70 ar!

e
=

Tva av museiféreningens grundare, komminister Arvid Kjellberg och skeppsredare A.

J. Falkland. Foto ur museets arkiv.

Jubileumsar en duggar tatt!

2003 firade vi att en grupp driftiga herrar
kallatstill ssmmantrade” & Pastorsexpedi-
tioneni R&&’ av ArvidKjellberg, komminis-
teri Rausforsamlingochinitiativtagaretill
R&&Museum. Tiden for sammantradet var
den 28 augusti 1933.

Vid dettatillfélle enades man om att en
insamling av material kring fisket och §6-
farten pd R&aunder fornatider vore onsk-
vart. Mantanktelangsiktigt och funderade
Over mojligheten att startaen museiféren-
ing med fast &rsavgift, men forslaget for-
kastades. Denarvarandedttaherrarnaskulle
borjaefterlysasamlarvardaforemal ochtill
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en borjan forvara avbildningar, modeller,
fiskeredskap och andrating i sinahem.

| & kan vi uppmarksamma nasta steg i
museets historia. 1936 hade man kommit
I&ngt i planeringen av en permanent musei-
lokal. Aretinnan, 1935, hadekapten Falk-
land tagit kontakt med Hamnstyrelsen i
Helsingborg ochfétt |16fteom att Tullhuset
p& R&A gratis skulle stédllas till museets
forfogande. Man flyttade da samlingarna
frén RausForsamlingshusdar deforvarats.

Véren 1936 var det dagsfor R&AMusei-
forening att bildas. Paett styrelsemote for
R&& Museum den 18 mars meddel ades att
Goran Svensonska huset vid Kustgatan



var till salu for 8 000 kronor. Nu I&tade
herrarna pa de privata planbockerna, kap-
ten Olsson skankte 1000 kronor, kapten
Mauritz Jonasson 500 kronor, likamycket
bidrog kapten R&wall med och fiskeritillsy-
ningsman Petersson gav 100 kronor.
Problemet var 16st.

15 april sammaér samladesallasom an-
malt sittintressefor att deltagai R&AM use-
iférening till ett konstituerande samman-
trade pa R34 Hotell. De herrar som varit
aktivaunder forberedel sedren blev forstas
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foredagnaochinvaldai styrelsen, J. Bruce,
A .J. Falkland, M. Jonasson, A. Kjellberg,
N. P. Kristiansson, N. O. Olsson, A. R.
Rawall, N. P. Petersson och P. Persson.
Advokat Rausing hade utarbetat stadgar-
na och hérmed klubbades sdva stadgar
som styrelse och arbetet kunde borjal

Nasta &, 14 maj 2007 & det sjuttio &r
sedan Museet i korsningen Kustgatan/
Missionsgataninvigdes. Ochdet kanvi vél
ocks&firal
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Protokoll fréan det konstituerande sammantradet.
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Den tunga somnen

Sverker Jonasson minns

Skonaren Nordia av Raa seglade for Jonassons rederi. Foto ur museets arkiv.

| museitidningen hdsten 1997 fanns en artikel av Otto von Friesen om Janne
Persson och Petter Larsson. Petter, som senare blivit hedersmedlem i
foreningen, ar en betydelsefull person i mitt liv. Forutom att han var en god
handledare under mitt forsta riktiga jobb till 50ss sd var det hans resoluta
ingripande som raddade mitt liv en hostdag for 55 ar sedan.

Det var tidig september 1951, jag var 16
ar och jungman (kockjungman) i den
nerriggade tremastskonaren Nordia av
Ra&a. Nordiavar enmogendambyggd av
ek i Danmark 1912. Hon lastade cirka
155 ton och hade en |angd paknappa 25
meter.

Vi skulle egentligen vara fyra mans
bes&ttning men under nagraresor var vi
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endast tre man och padennaresavar det
befédhavaren Lorens, basteman Petter
och jag. Jag hade varit ombord nagra
manader och borjadesasmatt kannamig
saker i jobbet. Denvérstasjosukan hade
gett med sig och jag borjade vanjamig
vid att arbeta en hel dag. Periodvis var
det riktigt hart och smutsigt kroppsarbe-
teochnaturligtvislangatornar under alla



dygnets timmar. Det var ju inte vad en
16-arig skolpojke var van vid. Lorens
uttryckte det klart:

—Du har ju adrig gjort ett hederligt
dagsverkefdrut, mennu ar det verkligen
hog tid att du l&r dig arbeta.

Bostaden, skansen, |&g under déck for
om lastrummet och stréckte sig tvéars
Over skutans bredd. Det var en smal
passage, cirkatvameter bred. Golvytan,
durken, var starkt reducerad av de bada
boxarna for ankarkétting pa forkant. Pa
styrbords sida, utefter bordlaggningen,
fanns en kamin och en kort trébank och
pa babords sida, tvarskepps, fanns tva
kojer over varandra. Kojerna var in-
byggda och man kunde slinkain i dem
genom oppningar pa cirka 80x45 cm.
Belysningen bestod av en véggfast foto-
genlampa med kardansk upphangning.
Durken var téackt med korkmatta och
ganska tét, vilket dacket inte var. Sale-
des stod det ofta ganska mycket vatten
och skvalpade nar vi hade daligt vader
med 6verspolning. Skepparen och bas-
temannen hade hytter i akterskeppet.

Briketter fran Osttyskland

Vid dennatidimporteradesdet mangder
av fasta branglen till Sverige. Kol och
koks fran England, Polen och USA,
samt brunkol soriketter frén Osttyskland.
| den senare trafiken, fran Rostock,
Stralsund och Wismar till Sydsverige,
deltog ett stort antal svenskaskutor. Det
var inteovanligt att det |ag 25-30 skutor
samtidigti detyskahamnarna. Lastning-
en pagick dygnet runt med hjap av
elevatorer. Man fyllde lastrummet med
en topp upp i lastluckan, varefter nagra
stuveriarbetare med gruvlyktor krop ner
i lasten for att trimma upp den under
dack sa att rummet blev helt fyllt. S&

smaningom dok trimmarna upp som
kolstarta figurer och jag var uppriktigt
glad for att jag inte hade det jobbet.

DDR var ju redan daen polisstat med
enormakontroller for att hindrafolk att
lamna landet. Vid nagot tillfale s3g jag
polisen sticka stal spjut genom lasten for
attkontrolleraattingengémtsigdar. Alla
forrdd och andra utrymmen undersok-
tesoch man tittadetill och med i vatten-
tanken fore avgangen.

Det var skont att komma ut till sj6ss
igen efter lastningen och spola av kol-
dammet frén skutan och n6jaktigt tvatta
sig géav. Det senare fick gbras med
vatteni ett emaljerat handfat padack eller
i byssan. Jag anar att jagintevar sérdeles
ren under den tid jag seglade pa brikett-
traden.

Den dramatiska hemresan

Beféet kande naturligtvis till riskerna
med brikettlasterna. Delsvar det risk for
gdvantandning, del genereradebrikette-
rnakol os. Jag hade nog hért historier om
att det 1ackt in gas i bostadsutrymmen
och att det intréffat olyckor, men det tog
jagintesaallvarligt. Ochtydligengjorde
inte befalet det heller.

Vi gick frén Rostock mot Helsing-
borg. Vi hissade véra segel, storsegel,
fock, forstang, klyvare och jagare och
puttradeivag nordvart. Resantog knappt
ett dygn och jag hade frivakt och sov de
sistatimmarnainnanvi skulleanlandatill
Helsingborg.

Jag hade hemska mardrémmar och
dromde om att jag blev instdngd under
lasten och att de stackars tyska stuveri-
arbetarna ville skada mig. | drémmen
jagade de mig i det sotmdrka lastrum-
met. Jag tror att jag vaknadefleraganger
men orkade inte tamig ur kojen.
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Jag vaknade sd smaningom uppe p&  Sjalv orkade jag inte svara. Jag 1&g pa
déck och horde skepparens stdmma i dack och tittade upp pa den finaste

falsett. sensommarmorgon jag nagonsin upp-
—Vi gér intill R& med honom! levt. Solen strélade och sundet var vack-
—Nu hdller han pa att vakna, ropade  rareannagonsin, menjag hadedundran-
Petter. de huvudvérk och kdmpade for att fa

. f"|

Sverker Jonasson blev inte avskré&ckt fran §jomanslivet
efter denna dramatiska upplevelse. Han blev sjokapten
ochvar haven trogen framtill mitten av 70-talet ddhan
monstrade av. Hans kunskaper och erfarenheter kom
val till passsomhaveriinspektér i Trygg Hansas § 6for-
sakringsbolag i Stockholm. Privat foto.
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tillbakamitt medvetande.

Senare har jag fétt veta
vilkenfruktansvard kamp
minaskeppskamrater haft
for att f& min kropp ur
kojen och vidare de cirka

~ tva och enhalv metrarna

upp genom den trénga
kappen ut pa dack. Jag
var redanfullt utvuxenoch
vagde 6ver 70 kilo.

Min lyckavar att Pet-
ter gétt ner for att vacka
mig, sékert undrande var-
for jag fortfarande sov.
Han hittade mig medvets-
|6s och ropade pa skeppa-
ren. Lorens, som var gan-
ska kort till véxten och
fyrkantig var som tur var

| oerhortstark. Medgemen-

sam kraft lyckades Petter
och han sldpa upp mig i
den friska luften. Lorens
beréttade efterdt att han
forsokte strykaeld pa en
tandsticka i min koj men
att den slocknade omedel -
bart i brist pa syre.

Efter hemkomsten fick
jag halv fridag ochi fort-
sdttningen fick jag sova
pasoffani skepparens sa-
long under lastresorna.

Sverker Jonasson



Fyren pa Raa
En vagledare i 150 ar

Nastadr kanvi firaatt det & 150 &r sedan R&&Fyr blev
en fast fyr och en trygg végledare for fiskare och
sjoman. Tidigare hade bloss och vérdkase visat
vagen nar havets mani morkret skulletasighemi
" gapet”.

1857 14t de styrande &l derménnen placeraut en
fast fyr paen nyanlagd hamnpir ochtjugo &r senare
flyttades fyren ut p& den da forlangda piren. 1907
fick densinnuvarandeplats, ochdengamlalyskon-
struktionen ersattes med fotogendrift. Kostnaden
var 4 300kronor.

Vi skaggnafyrenbetydligt merauppmérksamhet
nasta ar -jubileumsaret - men vi vill garna ha era
erfarenheter, era beréttelser och minnen som &r
forkni ppade med hamnpiren och R& Fyr.

Romantikenhar blommat hér utefér mangagene-
rationers Radbor! En av sommarens gastande mu-
seibestkare beréttade att pa R&a fyr hade hans far

BYGGAR: 1857
N55° 59 /O 12° 45
KARAKTAR: W90 Ré4 G54




gétt vakt under beredskapstiden och dar
fann han flickan han hemfdérde till Gote-
borg. Starkaminnen frén avspérrningarna
papiren under krigsaren har sikert manga
fortfarande. For den som varit ute pa Sun-
deti hart vader nar morkret slutit sigméste
det végledande ljusskenet ha varit trygg-
heten. Och savill vi hafiskehistorier! For
Ra&&pojkar och flickor har piren varit en
populdr plats att testa fisklyckan pa. Ja,
mangavuxnahar val ocksafiskat upp mid-
dagsmaten dar. Atminstone innan fiske-

turerna pa sundet blev den stora attaktio-
nen.

Har ni fotonfranfyrenochpiren?Snilla,
|1t ossfél&na. Har ni historier, egnaeller
aterberéttadefran tidigare generationer, ta
kontakt med osspamuseet. Vi vill sigérna
samlalite” fyrhistoria’ infor 150 &rsjubileet.

Kom ner till oss pd museet! Onsdagar
mellan 17-20 har vi 6ppet aven host- och
vintertid, dock uppehall frén mitten av de-
cember och 6ver helgerna. Var adress &
R&&Museum, Hamnplan, 252 70 R&a.




Fleckesill, koketorsk och
gronsaltad al

N

Saltinpackad &l pa vag till rékning. 1962 togs denna bild pa bréderna Knutsson.

Sill och ater sill, tor sk, flundraoch skrubba, hostensalar och var vinter nsstenbit - det
ar defisksorter som oftast kommer patal nar Radbornatalar matminnen fran forsta
halften av 1900-talet. De” finafiskarna’ saldesi stan eller till fiskgr ossister na. Eller
somnagon uttrycktedet,” finafiskar till finafruar!” M dngafiskarepaRaalever erade
fisk badetisdagochfredagvid” dorren”.

Efter cirka1950bj6dsdet knappast pafisk fem dagar i veckan, inteensi fiskar famil-
jernas hushall. Men under seklets forsta halft och inte minst under de matkarga
varldskrigen var det fisk som galldetill sdval middagsom kvallsmal deflestadagar nai
veckan.
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Elsasfavoritminne
Vi efterlystefiskrecept ochfisktraditioner
frénforri vrensnummer av M useitidning-
en, traditioner och recept som skulle vara
typiskafor kosthalleti vért samhalleunder
framforallt 1900-talets forsta halft. Snab-
bast med att hérsammavar vadjan var Elsa
Johanssoni Séffle. Séffle? Javisst, dér bor
Elsamen hon har sinarétter och sinabarn-
domsminnen fran R&&; dotter till Cornelia
Wikdahl och alltsadotterdotter till Ludvig
Bose. Fleckesill slér Elsaett slag for. Den
lufttorkadesillenminnsmangaRabor med
gladje. Sahar beréttar Elsai sitt brev.
Farsk "himmasill” rensades genom att
man skar upp fran ryggsidan, huvudet ska
varakvar. Tabortindlvornameninterygg-
benet, flak upp sillen och saltabadasidor,
mor |t sillenliggasaett par timmar. Darefter
traddes sillarna upp pa en stéltréd genom

6gonen och hangdes pa tork en solig och
lite bl&sig dag nagratimmar. Mor tog ner
sillarnaoch skar av huvudena. Sillen stek-
tesi smor tillsammans med rommen. Kokt
potatis och lingonsylt serveradestill.
Otto von Friesen skriver i sin ytterst
lasvérda kokbok Ord fran spisen bland
mycket annat omjust flackesill (medd). Han
foreslar grillning av devackert vindbrynta
fleckesillarna. Sillarnalaggspagal ler Gver
rejal glod, fettet frén sillen droppar Gver
gléden och bidrar med rékens arom.

Fiskandefader sflickor

Tva skolkamrater fran R&a Sodra skola,
Signbritt Kronberg, foédd Kroll och Birgit
Assmundsson, fodd Mattsson har kun-
skaper ochfiskminnensomskullerackatill
en hel museitidning. Bada hade fader som
fiskade badetill forsdljningochtil | familjen.

Christer i Hogaborgs Fiskaffar flackte sillarna som saltades och hangdes att torka.
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- Sillasoppa, ohvadjagtyckteomdet, nar
jag var liten gick jag garagang efter silla-
soppa, beréttar Birgit. Jag bryddemiginte
samycket om sillen, men soppan!

Kan det sigas béttre? Birgit traskade
runt till grannarnaoch | & sig garnabjudas
pasinfavoritsoppa. Det var nogintemanga
som kunde motsta den stta flickan!

- Visst rynkade man panasanibland nar
man kom hem frén skolan och skulle &ta
middag och det oftavar fisk pabordet och
sedankundemanfakall stekt fisktill kvallen
p&smargas. |dag skulle jag nog kunna dta
fisk sudar i veckan, fortsétter Birgit.

- Surstt s3s till stekt smdtorsk och till
stekt skrubbaochflundradet tycktejagom.
Matéttika och socker gav den rétta sma-
ken, balans mellan surt och s6tt varierade
nog litei varjefamilj. Fortfarande gor jag
sotsur sastill stekt fisk, men det & barajag
i familjensomgillar densdsenidag, havdar
Signbritt. Mor stekte ofta den feta sillen
med b&del6k och &ppleochtill dlenskulle
det vara@ppelklyftor.

- Persiljesas hadevi till kokt fisk, minns
Birgit. Ljus sas kokt pa fiskspad och med
mj ol och mjolk, salt, vitpeppar och hackad
persilja nér det fanns. Och persiljan var
hérdig, den kundefinnaskvar till och med
under snon!

- Pepparrot da, undrar jag, det hade vi
ofta

Det forslaget far jag ingen respons for,
men senapssastill kokt torsk vécker allas
gillande. Grovmald skansk senap talar vi
om! Det & nognummer etttill denvita, fasta
torskenkokti storaskivori l&ttsaltat vatten.
Det skavarastor torsk somskérstvarsover
ryggeni ca5cmtjockaskivor. Det géller att
hittarétt mellanryggkotorna. Huvudet bor
varamedi koket. Glomtorskfilé!

Far sk klar 6gd fisk
| dag &r det nastan omajligt att fahel afiskar
i affaren, menalasomvar barnunder forra

seklets forsta héft och som skickadestill
négonav fiskhandlarnapaR&afor att kbpa
fisk var nogatillsagdaatt endast farsk fisk
med klara 6gon fick inhandlas. Réddgda
fiskar togsinte emot, och dgonfargen kun-
de man juinte kollapéhuvudlésafiskar!

Spéttor och flundror och annan flatfisk
skulle leva och sprattla nér den hemkom-
men las upp pa fiskbradan for att rensas!
Detrackteinteatt huvudet satt kvar! Stjart-
fenan skulle Sl& upp nar kniven skar av
ryggraden.

Ofta stektes mindre flatfiskar urtagna
menhela, med huvud och stjartfena. Storre
fiskar delades men fortfarande med rygg-
benet kvar och koktes eller stektes. Kokte
mantill exempel fleraspéttor lades huvu-
denaochnégra”kragbitar” i enskal och s&
slog man over det avsvalnade fiskspadet
som stelnade nér det stélldeskallt. Huvud
i aladab kundeserverastill kvallsmat, ser-
verad med matéttikaoch salttill grovt bréd!

Att den skullelevanar deninhandlades
var sidvklart. Alen dor ju nastan aldrig,
men att flaadl & tufft, sAden husmor som
handladesj & v ochkundepekaut middags-
dlen 14 nog garna fiskhandlaren gora det
jobbet. Som barntyckteman vl att det var
litelaskigt med huvud 6sadlar somfortfa-
rande” rorde’ pasigtill ochmed pastekpl &
ten, men att &adl tycksalla, som jag talat
matminnen med, ha uppskattat fran tidig
ader.

Traditionenatt stekadl tillsammansmed
klyftade dpplenvar utbredd. Applenadrog
till sigfettet och densomhade” klenmage”
avstod fran de delikata dpplena till stor
glédjefor familjenspldtmagar. Kokt a kun-
de serveras kall i aladdb eller ljummen i
Alasoppa. Rokt &l var kopefisk och darfor
festligare @n de dlrétter som tillagades i
hemmen.

Lasse Rokares foregangare, broderna
Knutsson, rokte bade d, makrill ochsill.
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Gronsaltad al

Enstandigt likauppdaterad kunskapskélla
nér det galler Rédkunskap av alladeslag &r
forstés en av varafortraffliga hedersmed-
lemmar, NilsPal sson.

Gronsaltad 8l maste det vara pajulbor-
det, sager Nils. Forst gronsadtad & och
sedan stor vit kokt torsk med senapssés.
Lutfisk & inget for detraditionellaraabor-
nas julbord!

Gronsaltad al 1ater ju markligt, men sa
har gér det till. Rejdarensade och fladda
darlaggsiringari endjup skal ovanpaett
vél tilltaget lager grovt salt ochtdckssedan
med grovt salt. Alen stélls kallt ett dygn.
Saltet skoljs snabbt av i kallt vatten och
den skérsi ca’5 cm storabitar som laggsi
kallt vatten i gryta. Koka upp, skumma
eventuellt och 1&t dlen sjuda 40 minuter.
Och40minuter skadetva, inte35! Smakapa
Adenminuternainnandenar fardig, OM den
arfor saltfar manhastigt kokauppdeni nytt
osaltat vatten. En delikatess.

Signbritt Kroll har ocksabarndomsmin-
nen av insatad d. Hemma hos hennes
familj saltades dlar ini slutet av oktober i
rikligt med grovsalt och forvarades kallt
framtill jul. Alarnaskéljdesfrénsalt ochfick
liggaen till tvatimmar i vatten innan de
koktes och var ett uppskattat inslag pa
helgernas bord.

Stektor sk och koketor sk
Torsken gav mycket mat och hela fisken
skulle tas om hand. Smétorskar stektes
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hela, givetvisfjalladeochurtagna,
Torsk & en mager fisk sa den
panerades garna och stektesi fett.
Storatorskar skarsi bitar och kok-
tesi saltat vatten, garnamed ndgra
pepparkorn. Kokspadet sparades
till sasen, senapssaseller persilje-
sasochtill soppspad. Datillsattes
slantade morétter, 16k och bitar av
skalad potatis. En varm soppavar
alltid uppskattad och méttade brafér stun-
den.

Torskhuvudet skullefar i huset ha, eller
farfar/morfar omgenerationernadt tillsam-
mans. Galarna togs helst bort fore koket.
Nacke, kinder och den delikatatungan av-
nj6ts ofta med lite extra salt, man sig or-
dentligtav allt fiskkott. Endast kraniet &ter-
stod efter maltiden, inte enstorskens tgon
ratade man.

Faller ni intefor idéen med torskhuvudet?
Det &r en lackerhet, gonen kan ni hoppa
Over!

Bade levern och romsécken tillagades.
Idag kan vi inte &a levern pa grund av
fororeningar i havet, det & synd, fettet i
levern hade hogt néringsvéarde. Romséc-
karnakoktestillsasmmansmedfisken, stora
romsackar behover langre koktid an fisk-
kéttet. Oftast & manrommensamtidigt med
fisken tillsammans med s3s och potatis.
Stora kokta romséckar kunde skivas och
stekas med dill, gréslok eller persilja, till-
gangen pa farska kryddor var ju sisongs-
bunden. Kall stekt rom med citron, eller
vanligaremed matéttika, var brakvéllsmat
tillsammans med grovt bréd.




Inget fick gatill spillo, pdpekar NilsPals-
son. Rester av torsken rensades fria fran
ben och blandades med kokt potatisi bitar
och rester av sasen, man tillagade garna
mycket sspafiskspadet, det var billigmat.
Blandningen stektespapl aten, ett par bitar
rimmat flask i botten pa stekpannan gav
bédefett och god smak, men det var Gver-
kurs! Lite”finare” var det ocksaatt anvan-
dafiskresternatill pudding i ugn, dablan-
dademed aggulor, vitornavispadesfor sig
och vandes forsiktigt ner.

Sladdrig, lekt torsk, féngad nar sasongen
inte var den fordelaktigaste, flaktes och
skarseventuellti bitar, saltadesliteochfick
torkai vinden, den férvarades sedan torrt
tillsdenskulletillagas. K 6ttet stabiliserade
sigvidtorkningenochtorskenfick en bétt-
re konsistens &n om den tillagats som ny-
fangad.

e,

Fiskhandlare Paul Kristiansson med
torskar. Foto ur museets arkiv.

Denvélsignadesillen

Stektsill, saltadsill,inkoktsill, sill i soppa,
torkad sill, rékt sill, inlagd sill... sétten att
tillaga och avnjuta den feta och nyttiga
sillenvar manga. Till skillnad frénidag nér
fiskdiskar och fiskindustri framst frestar
med fantasifullt kryddadekallasillinlagg-
ningar for smorgasbordet sivar det tillaga-
desillrétter fér middagsbordet som domi-
neradei R&8hemmen. Sillenvar viktigastav
allafisksorter. Dengav fettet och potatisen
gav kolhydraterna, pdpekar Nils Palsson.
Utansill och potatishademéangafamiljer pa
Ra&&haft enmager kost under forstavarlds-
krigetssvaradr. Sill var billigmat &venfor
den somfick kdpasinsill, potatis och ofta
ytterligare ndgon rotgrénsak odlade man
gélv.

Sillfisket spel adestor roll fér yrkesfiskar-
na. Godafangstar gav brafortjanster. Det
var ett hart arbeteoch stnernai fiskarfamil -
jernaficktidigttadel av arbetet. Sju, attadr
gamlaborjade de arbeta pa fiskebatarna,
somgick oftalangt frén hemmahamn. An-
holt i norr och M6n och Laesd i sbder var
godafangstplatser for Raasfiskeflotta. Fle-
raartiklar i Museitidningen har under aren
beskrivit de ihérdiga fiskarnas arbete. Vi
kansdlafast att utan sillen hadevéart samhal -
lesett annorlundaut. Framfor allt sillfisket
under senaredel enav 1800-tal et och ett par
decennier in pa 1900-talet gav inkomster
som dterinvesteradesi allt béttre batar och
dven i storre segelskutor. Men det far vi
aterkomma till en annan gang, nu ar det
mattraditionernasom star i fokus.

'~ Saltsill

——

Storakrusmed saltad sill var ett mastei de
flesta hemmen. Den fina hostsillen, stor
ochfet skullesparas. Huvudet ochindvor-
nadrogsbort ochmanmagdrogsillensaatt
sa lite som majligt av buken Gppnades.
Blodet skdljdes av snabbt i kallt vatten,
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mangahavdar att sillenbaraféar torkas, inte
skdljas. Sedan var det dags att fylla de
saltglaseradelerkrusenmedvarv efter varv
av grovsalt och sill, tétt packade med ryg-
garna nerdt. Saltet maste tacka sillen helt
och stéllas svalt tills sillaken bildades. |
mangahem saltadesfleravalar sill ner (en
val var ttio sillar), de skulle utgora basen
i méngamiddagar tillslangt fram pavaren.

Soicken sill, spegesill, & sdtsill som
vattnasur ndgratimmar, skinnflasoch skars
i bitar, renasnabbmatenal Itsa. Till det skal-
potatis forstés. Sedan kunde tillbehoren
variera. Lingon och kanskelite graddetill
barnen medan de vuxna férdrog hackad
16k, graslok, en klick filbunke eller smalt
smdr och grovstétt vit- eller svartpeppar.
Kryddpeppar foredrog en del.

Sekt saltsill tillhér idag den populdra
husmanskost somtill ochmedfinkrogarna
bjuder till lunch. Men stekt saltsill var var-
dagsmat for femtio och hundra &r sedan.
Sillenfick liggai bl 6t frantidigmorgon, hur
stark sélta man ville havarierade. Géllen
mjolk kunde anvandas till urlakning, var
man sparsam anvande man sedan den salta
mjolkeni matlagning.

Sillen panerades i strébrod/skorpmiol
blandat med lite rag- eller vetemjdl innan
den stektes. Den kunde forst doppas i
mjolk eller lyxigarei uppvispat 8gg sa att
meraav paneringen faste.

Smdrstekt tillsammansmed | 6k och ser-

verad med 16ks3s, |6gadoppa, var en god
variant. Det var inte ovanligt att man tog
tillvarafléskflott ochanvandedet som stek-
fett. Risken att bli fet var inte sa stor nér
arbetdlivet krévde standig rorel se och sot-
saker knappast forekom!

Densaltadesillenskulleframst sparastill
vintern nar tillgangen pafarsk sill avtog.
Stekt farsk sill med lingon eller med dpple
sombal anseradedenfetafisken & man mer
an en dag i veckan. Sillarnarensades fran
magar och tarmar men inte fran rom eller
mjolke, fjallenskdljdeseller skrapadesbort.
Benet, kanskeocksdhuvudet fick sittakvar.
Salt och peppar var baskryddor, persiljai
magen nér det fanns ute ”i lannet”, sillen
vandesi skorpmjél ochrégmjol och stektes
knaprigt bruni smor eller flott.

Storasillar kokteshelst, gdrnamedkrydd-
peppar ochtorkadelagerbladi spadet. Hade
mantillgangtill morétter ochl6k fick gron-
sakerna koka med och blev sedan bas for
naringsrik sasellertill Birgitsfavoritsoppa
- sillasoppan.

Kryddsl
Sillinléggningar tillhdrde inte vardagen
under tidigt 1900-tal. Saltsill lakadesurib-
land ochladestill |6ksill, ungefér somidag,
mensillenskarsoftadver rygg, denfileades
inte.

Det fanns dock en verklig storhet pa
sillfronten, kryddsill, men det skulle vara
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Judithskryddsill! Sag Judithskryddsill till
medel 8l dersradbor ochdet kommer ettigen-
kannande leende i mangas ansikten.. Det
var hostsillen, frén augusti och framat som
var bast. Receptenvarieradevdl litei olika
hushdll, salt och sockerproportionernavar
olika, kryddblandninglikasa, mendetfanns
enabsolutfavorit. JudithsKryddsill.. Birgit
Assmundsson namner den med sjavklar
entusiasm.

Vad var s speciellt med den? - Denvar
sbtareoch mjukare&n andra, minnsBirgit.
Och sa beréttar Birgit att nar hon borjade
sinafférskarriar efter skoltiden var hennes
forstaplatsi R&&Handel sforening pAR&&
vagen. R&a Handel sforenings huvudaffar
fannsvid hamnen, dar styrde Judith och pa
Raavagen styrde systern, Sara. Bada var
segel makare Jonssons déttrar.

Basreceptet till den berémda kryddsil-
lenvartill enhalvval sill (40sillar), Till det
behovdes| kg socker ochett hal vt kilo salt,
en strut med Judiths kryddblandning och
sandel bredvid. Birgit fick snabbt l1arasig
att vira strutar och véga upp 7 sorters
kryddor; nejlikor, lagerblad, flera sorters
peppar, salpeter osv. Kryddsillen gors pa
farsk fisk och det & nogaatt den fétt ligga
tillréckligt lange i &ttiksblandning ( 1 del
attika, 12% och 2 delar vatten) innan den
laggsi sinakryddor. Inget blod far synas
vid ryggbenet!

Vitling, musslor och makrill

Att sill och torsk var de viktigaste matfis-
karnai Rd&hemmen under 1900-tal etsfor-
sta halft, och tidigare anda, har vi redan
fastslagit, tétt foljdaav skrubbor, flundror
och spéttor. Horngéddan hade kort s&-
song, makrill litelangre. Denfetamakrillen
var val sddar halvpopular men komintei
néarheten av sillen. Stenbitentill soppaoch
inkokt hade sin hojdpunkt pa senvintern.
Kvabborna fick man i stort sett pa kopet,
dettavar innan stenbitsromen blev saefter-

fragad. |dag &r det kvabborna som héller
priset uppe medan hanarnar billiga. Den
rosafdrgade stenbitsoppan &r fortfarande
ett méste varje varvinter.

Vitling, fjérsing, mussor,undrarjag?Man
var ju s noga med att ta tillvara pa allt
atbart. N&, dér gick gransen. Jag har inte
hittat ndgon som kan minnas att deras
fiskandeféader toghemmusslorna. Inteens
som honsfoder under krigsaren nér man
verkligen led brist p& det mesta?

—Saelandigt hade aldrig vi pAR&4, hav-
dar Nils Palsson. Vi hade sill och potatis.
Snackskal till hénsen det tog man, men éta
musdor...

—Vitling var for torrt, det tog far aldrig
hem, siger Signbritt. Mensmakrabbor som
hadefastnat i rusornadet kommer jagihég
att han kom med ibland. Devar inte storre
an clementiner och koktes som kréftor.
Mycket mat var det juinte.

Fjarsing &r detintendgonsomvill kdnnas
vid, och det som &r sa gott!

Meramat

Nu nér du | &st dettahar du kanske kommit
ihag fiskrecept somduinteanvant digav pa
lange. Vi &r fortfarandeintresserade! Tan-
kenpaatt kunnasammanstal | aett litet hafte
med gaml afiskrecept fran R&akannslock-
ande. Skrivtill osspamuseet eller komoch
bestk ossvidtillfalle. Under vinterhal varet
har vi 6ppet onsdagar mellankl 17- 20, med
uppehall 6ver jul- och nyarshelger.

StinaNorling
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Vinterplanera for nya utflyktsmal!

Interior fran §ohistoriska museet i Stockholm.

Det & nu nar hésten och vintern haller oss
merainomhus somdet &r roligt att planera
for vérensochsommarensutflykter. Givet-
vis ligger museer som fokuserar pa fiske
och gj6fart oss varmast om hjartat och det
finnsméngaatt valjabland, bade naraoch
litelangrebort. Eftersomvaramediemmar &
spriddadver storadelar avlandet, definns
ocksautomlands, sdar det forstasolikavad
vi betraktar som néra och langt bort. Har
négra tips att fundera Gver!
Sjofartsmuseer finns det gott om i vért
land. Det finnsdestoravékanda, V asamu-
seet i Stockholm, Sj6hi stori skamuseet som
ar centrum for handel ssjéfart, skeppsbyg-
geri och s6forsvar i Sverige, Goteborgs
MaritimaCentrum-vérldensstorstaflytan-
defartygsmuseum, Marinmuseet i Karls-
kronaoch savidare. Allavéa vardaflera
besok och ingdende vandringar. Det finns
ocksamangamuseer som har |okal anknyt-
ning precis som vart eget och dar det egna
samhalletssg 6fartstraditi oner styrinnehal -
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let.

Varbergs Museum har Sveriges storsta
samlingom SvenskaAmerikalinjen, Kalmar
har fina, sevérdasamlingar med skeppsmo-
deller, bétar, nautiskaféremal ochmarkliga
tingfrannér ochfjarran. Karlshamn, Brante-
vik, Oskarshamn, och Skérhamn kan alla
bjuda pa sevardheter. For Rad/Helsing-
borg-medlemmar &r det snabbt att tasigtill
Viken, och & man intresserad av gamla
bétmotorer & SafflesMarinmotor Museum
ett brautflyktsmal.

Ryskt 5 6dramapamuseumi Danmark
Glominteallaintressantamuseeri Danmark
nér du gor upp planernafor nésta ars rese-
aventyr. Sjdland har mycket att erbjuda
och nu i host har en spdnnande samling
invigts pa Lemvig Museum pa Jyllands
vastkust. H&r samsas gjodramatik med
danskrysk historia.

Historien om det ryska fursteskeppet
Alexander Nevskij, somstrandadepaHar-



bogre Tange 1868, &r intressant och minnet
av det dramatiska sjodramat har hallitsle-
vandegenomgenerationer. Den praktfulla
fregatten var féardigbyggd 1861 och 1867
blev det skolfartyg for storfursten Alexe)
som skullel&rasig navigation. Nu var det
vél intestorfurstensmer eller mindregoda
navigati onskunskaper som orsakade skep-
pet forlisningi gryningenden 25 september
1868 utan den hdststorm som rasade.

For traktens fattiga fiskare kom strand-
ningen som en skank frén ovan! Deninne-
bar ovantade inkomster och gav valstand
for manga. Skeppet strandade néra land
ochi dedppnasmafiskbatarnakunde man
fora724 besdttningsmén, inklusivestorfur-
sten, i land. Fem personer omkom.

Fiskarbefolkningen fick god erséttning
for sitt réddningsarbete och for att dehyste
inderyskasdmanneni sinahus. Skeppets
utrustning och inredning inklusive kano-
ner fordes i land, aldrig hade man sett s3
mycket vrakgod av sddan kvalitet. Defor-
ndmainventariernaauktioneradesbort och
uppkopare kom frén fleralander. Foremal

. = —
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Alexander Nevskijs forlisning kan ses pa Lemvig Museum pa Jylland.

somtillhort ett fursteskepp var 1 &tt att hitta
kunder till inteminst bland de storastéder-
nas borgerskap.

Enklareting stannadekvar i trakternaav
Harbogreochi borjanav 30-talet, datvaav
de omkomna ryska officerarna &erfordes
till Ryssland, vaknadeintresset for Alexan-
der Nevskij till liv igen. Det nystartade
LemvigMuseumborjadesamlainforemal
frén det strandade skeppet. Och pa Thy-
boréns K ustcentrum har Lemvig Museum
byggt upp en permanent utstéllning.

Ellen Dammgaard, intendent paLemvig
Museum, ser garna besokare fran Raa
Museiférening. Hon har sénttill tidningen
enpraktfull bildfranutstal Iningen, enmal-
ningav denryskekonstnéren Alexej Bogo-
lyubov, malad pa uppdrag av den ryske
tsaren.

Vill duldsameragdin p&
www.Kkystcentret.com
eller
www.lemvigmuseum.dk
StinaNorling
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e for 1000-klubben
1 : R

ontppogny

| forranumr et av museitidning presenter adevi 1000-klubben. Infér aterinvigningenav
vart ombyggdamuseumvillevi &n en gangengager a ochlocka entusiastiskamedlemmar
i R&amuseiforening att var amed och stodj a ver ksamheten. M ed frivilligar betskr aft har
museet kommit [angt men material och vissexpertkunskap mastefor staskopas.

Det finagolvet kunde ldggas tack vare en
storslagen donation. De sex rédamontrar-
nahar vi ocksafétt generdsabidragtill men
vi vill ju sdmycket med vart finamuseum
ochinteminstvill vi att allamedlemmar ska
kénnaatt museet & beroendeav alaochtill
foralla. Detvarinfor aretsstora satsningar
pany inredning som tanken pa 1000-klub-
ben dok upp. Dentanken har tilltalat ménga
medlemmar ochbestkarepa museet sedan
idéen presenterades.

40 000:-

har vi fatt in till och med augusti manads
utgang. Bidrag som vi & mycket gladafor
och somi férstahand sponsrar den stétli-
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ga, bl&laserade navigationsmontern i mu-
seets stora hall. P& monterns bakre vagg
finns idag fina méssingsskyltar med véra
givares namn. N&gra av er har gett gévan
for att hedra slékt och véanner och béttre
present kan man val knappast ténka sig.

Vi har platsfor mangagivarskyltar ochvi
hoppas forstas pafortsatt stod for museet.
Vill du ocksikomma medi 1000—kIubben
eller gebort ett medlemskapi densakandu
séttain 1000:- pa museets bankgiro 5610-
4681. Betalningsmottagare & R& M usei-
forening, Hamnplan, 252 70R&A. Skriv 1000-
klubben pa inbetalningskortet. Skriv ditt
namn och adress tydligt, och aven det/de
namn du vill ska sté pa skylten.



Info-sidan

Oppettider hosten 2006 — varen 2007

Fram till 6 december och fran 15 januari har museet
Oppet pd onsdagar 17-20.

Entré 40:-, barn under 12 ar i vuxens sallskap gratis.
Oppet for grupper efter tidsbestallning hos Siv Olsson

042-262688.
Kulturdagsfilmen H
visas den 19 november da vi har 6ppet 13-17.
Annandag jul —

Vitar upp en gammal tradition med juldppet
13-17.

Arsmotet
ager rum den 22 mars 2007 i Férsam-
lingsgéarden.

ett noje och ett maste

R&a Museifdrenings styrelse
Efter arsmotet 21 mars 2006 har
styrelsenfoljande utseende:
Marianne Wittgren, ordférande
Hans-Ingvar Green, vice ordférande
EvaOlsson, sekreterare

Bengt Magnemark, kassor

Ulf Bjernstal

Bengt Radbrink

Gunilla Kittel

Hans Backe

StinaNorling

Walter Borg, suppleant

Ing-Britt Eriksson, suppleant

Raa Museum for fiske och sjofart
Hamnplan, 25270 Raa

Tel 042-261131

Bankgiro 5601-4681

Email info@raamuseum.se

Web www.raamuseum.se
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25270R4&a AsaRausing-Roos

Tel 042-26 03 56 Marianne Wittgren
Ragnar Thornberg

HOstmOtet

Dags for hstens méte i Raus forsamlingsgard, ingang fran Kielergatan:

Tisdagen den 24 oktober kl 19.00

Marianne Wittgren informerar och rapporterar
Kaffe och lackra kakor serveras, pris 25 kronor
Lotterier!

Kvallens foredrag: Vaderprognos

Meteorolog Erling Brannstrom - fran SMHIiMalma, kand vaderreporteri TV - berattar
om meteorologi. Uttrycket "att spa vader” staller kvallens foredragshallare inte upp pa!
Allamedlemmar ar hjartligt valkomna!

Ké&nner du nagon som vill bli medlem i Museiféreningen? Nya medlemmar kan losa
medlemskort som galler hela 2007 pa Hostmatet. Sag till nar ni loser kaffebiljetten!
Arsavgiften arfortfarande 100:-

Vadret har alltid haft stor betydelse for fiske och sjéfart. Oljemalning fran Lunenburg
Historical Museum, Nova Scotia.
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